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Schommelbank (€ 119,00), houten
natuurbank (€79,95), kaasplank ; ' L.
(€24,95), ’Fﬂ/ ’
groenewijnglazen (€7, 50)
Ricevia Wonen met Lef’ ﬁ‘! = "‘
De kussens op de schomm&a ij
verkrijbaar bijKarwei (€ 8,95). : *jq 'y
a Arjanne draagt een tuniek van Didi ‘ . W
(€69,95). \ ‘ 4 = —
/. Ireen,gehurkt, draagteen jurkvan Tk
Odd Molly (€ 169,-).
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Schaal (Aan tafel met... Portazul, € 16,90),
slacouvert (Chicas, € 25,-).
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Picknick recepten

S d | Sd @ personen)

Ingrediénten: rijpe trostomaatjes, van zaadjes ontdaan en in
kleine blokjes, bosje peterselie (fijngehakt), bosje koriander
(fijngehakt), teentje knoflook (klein gehakt), 3 anjovisfilets
(klein gesneden), 1 rode peper (heel fijn gesneden), wat limoen-
rasp en sap van een halve limoen, scheutje olijfolie, zout en
eventueel peper.

Meng alles door elkaar en breng het op smaak met zout en pe-
per. Lekker met bruschetta.

Frambozensalade met
ge roo kte k| p (2 personen)

Ingrediénten: rucola-sla, 1 gerookte kipfiletin dunne plakjes,
3 of 4lange dunne slierten komkommer, aantal reepjes uitge-
bakken spek, bakje frambozen, alfalfa, frambozenazijn.

Meng in een grote schaal de rucola, plakjes gerookte kipfilet,
spekreepjes, sliertjes komkommer en alfalfa. Pureer de helft
van de frambozen en maak er samen met klein beetje fram-
bozenazijn een dressing van. Afmaken met peper en een klein
beetje suiker. Druppel dit over de salade. Verdeel als laatste de
rest van de frambozen over de salade.

G az p acC h O (2 personen)

Ingrediénten: 4 rijpe tomaten, 1 rode paprika, halve geschilde
komkommer, 1 teentje knoflook.

Zomaakje het: pureer deingrediénten. Op smaak brengen
met rode wijnazijn, peper en zout. In de koelkast ijskoud laten
worden. Serveren met verse basilicum.

H an gO p N pOJ[J e (2 personen)

Ingrediénten: 2 dikke plakken cake, bakje frambozen, de ge-
raspte schil van 1 citroen, een paar aardbeien, hangop. Hangop
maakjedoorineen zeef met daarin een vochtige doek 2 liter
karnemelk minimaal 6 uur te laten uitlekken. In de natte doek
blijft de uitgelekte karnemelk hangen: ditis de hangop. Schraap
de hangop uit de doek en breng hem op smaak met poedersui-
ker en/of vanillesuiker.

Snijd een rondje uit de cake dat zo groot is als het potje. Hierop
doeje een dikke laag hangop. Pureer de helft van de frambozen,
zoet ze met suiker en voeg de geraspte citroenschil toe. Schenk
de frambozensaus op de laag hangop. Maak het af met aard-
beien en derest van de frambozen.

. Arjannedraagt een tum’ek'i

van Saint Tropez (€ 39,90):



Marjolein draagt een witte broek
van America Today (E 49,95), een
geelvestjevan H&M (E 14,90), gele
Birckenstocks (E 49,95), een gele
zonnebril (V&D, E 7,95) en een arm-
band (HemaE 4,95).
Geel bankje (E 175,-) en kussen (E
25,-), Broers&Broers.
In de boom hangt een geel/witte
bikini (H&M, Eg 90), eengele hand-
doek (Hema, E 6,90) en een tuniek
(OkaidiE 14 9 O)

Y
Oud Zweeds kastje (Broers&Broers,”
E 395,-), wit kruk]e (Broers&Broers A
E257) ; -
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Veldstraat 75, 6672

MD Hemmen.
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€4,90), pyjama Eva (broek H&M, €4,90,
shirt Hema, € 6,90), nachthemd Robin

Pyjama Pepijn (H&M, broek € 9,90, hemd
(Hema, €7,95).
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